d mari

SIGNATURE FOCACCIA

CONTESSA

SMOKED BEEF ¢ FIOR DI LATTE « MARINATED CHERRY TOMATOES ¢ BALSAMIC
FUME ANTRIKOT  MOZZARELLA » MARINE CHERRY DOMATES » BALSAMIK

EZINA

EZINE CHEESE « ROASTED PEPPER ¢ THYME
EZINE PEYNIRI « KOZ BIBER * KEKIK

MAVRA

BOZCAADA TULUM CHEESE « FRESH GRAPES « WALNUTS ¢ THYME
BOZCAADA TULUM PEYNIRI » UZUM « CEVIZ  KEKIK

VEGI

BGRILLED VEGETABLES ¢ ALMOND MILK RICOTTA « CHERRY TOMATOES ¢ BASIL OIL
IZGARA SEBZELER * BADEM RICOTTA « CHERRY DOMATES * FESLEGEN YAGI

ALBA

SMOKED TURKEY ¢ STRACCIATELLA « LEMON OLIVE OIL
HINDI BUT FUME » STRACCIATELLA « LIMONLU ZEYTINYAGI

FIAMMA

HONEY ¢ KAYMAK ¢ TOASTED PISTACHIO ¢ LEMON ZEST
BAL « KAYMAK « KAVRULMUS ANTEP FISTIGI « LIMON KABUGU

*CHEF’S LIMITED

BRE MARI

CHORIZO ¢ RICOTTA « PESTO GENOVESE « CHERRY TOMATOES
ACILI ISPANYOL SUCUGU ¢ -RICOTTA « PESTO GENOVESE » CHERRY DOMATES

RUSTICA FOCACCIA

CLASSICA
OLIVE OIL « BLACK OLIVES  SEA SALT « ROSEMARY
ZEYTINYAGI  SIYAH ZEYTIN » DENIZ TUZU  BIBERIYE

POMODORO
SUN-DRIED TOMATOES ¢ OLIVE OIL ST I CKS
KURUTULMUS DOMATES * ZEYTINYAGI

LIMONE

BOZCAADA

ISLAND-BORN BARERY

ARTISAN SANDW|CHES

SIGNORA
SMOKED RIBEYE ¢ FIOR DI LATTE MOZZARELLA « ARUGULA « OLIVE OIL
DANA ANTRIKOT FUME « FIOR DI LATTE MOZZARELLA » ROKA « ZEYTINYAGI

DI MARI

SMOKED BEEF SHORT RIBS ¢ STRACCIATELLA ¢ PISTACHIO
DANA KABURGA FUME « STRACCIATELLA « ANTEP FISTIGI

TACC

SMOKED TURKEY ¢ FIOR DI LATTE e TOMATO « BASIL OIL
HINDI BUT FUME ¢ MOZZARELLA « DOMATES ¢ FESLEGEN YAGI

DI MILANO

SMOKED RIBEYE ¢« FRESH KASHAR ¢ CORNICHONS ¢« MUSTARD AIOLI
DANA ANTRIKOT FUME « TAZE KASAR « KORNISON » HARDAL AIOLI

AEGEAN
ALMOND MILK RICOTTA « CHERRY TOMATOES ¢ ROSEMARY ¢ ROKA
BADEM RICOTTA « CHERRY DOMATES * BIBERIYE YAGI « ROKA

BAGUETTE
DANA CHORIZO » WHIPPED RICOTTA « ARUGULA « LEMON ZEST
ACILI ISPANYOL SUCUGU e CIRPILMIS RICOTTA * ROKA * LIMON ZEST

PICCA GREEN OLIVES « LEMON THYME

GARLIC OLIVE OIL « CHILI FLAKES
SARIMSAKLI ZEYTINYAGI » PUL BIBER

WILD

YESIL ZEYTIN * LIMON KEKIGI A R T I S A N B R E A D

BLACK OLIVES « MOUNTAIN THYME

SIYAH ZEYTIN  DAG KEKIGI

ISLAND BABE

MARI SOURDOUGH
NATURAL SOURDOUGH » SLOW FERMENTATION ¢ RUSTIC CRUST
EKSI MAYA » UZUN FERMENTASYON * RUSTIK KABUK

ROSSO
SUNSET BOARD ON FOCACCIA SUN-DRIED TOMATOES *« ROSEMARY « OLIVE OIL BOZCAADA BREAD
KURUTULMUS DOMATES * BIBERIYE * ZEYTINYAGI BLACK OLIVES » THYME « OLIVE OIL
EZINE CRUMBLE ¢ STRACCIATELLA ¢ SPICY BOZCAADA ZEYTINI « KEKIK  ZEYTINYAGI
CHORIZO ¢ SMOKED RIBEYE * SMOKED TURKEY
THIGH « SEASONAL GRAPES & FIGS » WALNUTS « WINE BREAD
OLIVE OIL « ROSEMARY S WINE INFUSED BREAD » AROMATIC
D R I NK SARAP AROMALI EKMEK
EZINE CRUMBLE « STRACCIATELLA » ACILI CHORIZO « DANA
ANTRIKOT » HINDI BUT FUME « MEVSIMSEL UZUM & INCIR * RAISIN BREAD
CEVIZ * ZEYTINYAGI « BIBERIYE SAN PELEGRINO DRIED GRAPES ¢ LIGHTLY SWEET
LEMONADE
ARANCIATA KURU UZUM « HAFIF TATLI
ARANCIATA ROSSO
SUN-DRIED TOMATO & WALNUT
COOL LIME SUN-DRIED TOMATO » WALNUT
KURU DOMATES » CEVIZ
BLOOD ORANGE
MARI CHILI GLUTEN-FREE MARI

MAR/’TOZZO

ITALIAN MASCARPONE
* ORANGE-INFUSED DOUGH
* PISTACHIO

ITALYAN MASCARPONE
e PORTAKAL AROMALI OZEL HAMUR
e ANTEP FISTIGI

NOTE*

BEYOND THE MENU, YOU MAY ALSO FIND A FEW DAILY SPECIALS — FROM
ITALIAN MINI BAGUETTES TO WARM DIZMANA — DEPENDING ON WHAT OUR
CHEF FEELS LIKE BAKING THAT DAY. ¢

MENUNUN DISINDA, ITALYAN MINI BAGETLERDEN SICAK DIZMANALARA
KADAR, SEFIMIZIN O GUN FIRINDAN CIKARMAK ISTEDIGI GUNLUK
LEZZETLERLE DE KARSILASABILIRSINIZ. D

GLUTEN-FREE ARTISAN BREAD
GLUTENSIZ ARTISAN EKMEK
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